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SISTEMA DI
TRASPORTO AEREO
SU BIROTAIA




Sy Il S|stema di trasporto aereo su |
4 birotaia € stato introdotto per la prima
& volta nell'industria della carne /
¥ dall’azienda Menozzi Luigi & ¢. s.p.a
. leader nelm rc to del food
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BIROTAIA

I 60 anni di esperienza nella produzione di questi
impianti, lo studio e la ricerca costante ci hanno
permesso di rinnovare costantemente la tecno-
logia e il risultato dei nostri sforzi e visibile nella
qualita, nella solidita e nella longevita delle no-
stre istallazioni.

Un sistema di trasporto aereo su birotaia per tut-
te le esigenze.

Ogni impianto, pur seguendo degli standard co-
struttivi, € facilmente adattabile alle piu diverse
esigenze del cliente ed & progettato per miglio-
rare e ottimizzare la logistica di trasporto all'in-
terno di stagionature e salumifici.

Questo permette di trasportare e immagazzina-
re grandi quantita di prodotto in modo semplice
e agevole riducendo al minimo la manodope-
ra, sfruttando al meglio gli spazi e garantendo
i massimi standard igienici richiesti dalle norme
vigenti.

Birotaia in acciaio inox

Il sistema di trasporto su BIROTAIA & disponibile
in due varianti, in acciaio inox AlSI 304 o in allu-
minio, a seconda del carico da sostenere.

+ Ottimizzazione degli spazi e della logistica
* Riuduzione dei costi di manodopera
+ Massima igiene
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SCAMBI
DEVIATORI

Il sistema di SCAMBI permette di collegare
piu linee di BIROTAIA nei punti di intersezio-
ne. L'operatore con un semplice comando
puo indirizzare i deviatori nella direzione de-
siderata, permettendo al carico di seguire in
maniera rapida e fluida il percorso prestabi-
lito.

Ogni scambio puod essere movimentato ma-
nualmente tramite un sistema a bacchet-
ta oppure automatizzato con un sistema di
movimentazione pneumatica o elettrica.

Qualora si presentassero interruzioni sul
percorso di BIROTAIA, come porte scorrevo-
li, porte tagliafuoco, forni di cottura, € pos-
sibile inserire un sistema ad innesto rapido
che, comandato dal movimento della porta,
permette il collegamento tra i due tratti di
BIROTAIA.
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SISTEMI DI
CARICO E SCARICO
AUTOMATICO

Sistemi di carico, scarico e appendimento automatico per mezzo di robot l 1
antropomorfi o cartesiani. ¥
Durante la fase di carico & possibile selezionare e dividere automatica- |
mente il prodotto in differenti classi di peso al fine di uniformare il carico |
del telaio, ottimizzando cosi il processo di stagionatura.
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DISCENSORI

| discensori permettono di alzare e
abbassare il telaio portando il prodot-
to allaltezza di lavoro dell'operatore,
facilitando e rendendo ergonomica
la movimentazione durante le opera-
zioni di carico e scarico.

E' possibile posizionare i discensori
sopra buche con coperchio ad aper-
tura automatica permettendo il totale
inserimento del telaio anche a pieno
carico.
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AUTOMAZIONI ’ff--

Il sistema di trasporto aereo su birotaia puo essere

automatizzato in piu punti del percorso con i se-

guenti dispositivi:

LINEE MECCANIZZATE

che permettono l'avanzamento automatico di telai

e bilancelle, sono particolarmente utili in prossimita o B

di linee di accumulo, di macchinari come lavatrici T ey EaE

e pallettizzatori. Inoltre vengono utilizzate all'in- ut‘

terno delle celle di stagionatura e affumicatura per I e 2

ricircolare il prodotto ed esporlo uniformemente alla e e 1 '*"ff'.-- .

climatizzazione e P .Fi ’..__; |

La meccanizzazione delle linee pud essere sia . L‘ﬂ e

pneumatica che motorizzata elettricamente e la T -"' i -_'ﬂ#-.__—- e

movimentazione avviene tramite spintori passo-pas- . = P et [ B — i

SO oppure per mezzo di un sistema a catena che e -.--II-'—"‘= e _

permette anche il movimento bidirezionale. p——— --"'l"'_"‘___.. e @
el | B— e 4 ‘

VARIATORI DI LIVELLO i e e G s -

che permettono di superare eventuali dislivelli della . et e W S 5

struttura ——— _—-II.--I’-___ p—— | i
St st et s ‘

ELEVATORI e, SN - — EXT

che permettono il trasferimento di uno o piu telai su R it [ et ] B — 3 E _

piani differenti — ...-—n._-—-lﬂ_-___ - F'
_-_.-ﬂ- :

NAVETTE DI TRASFERIMENTO — i ] R— S e | '

in grado di individuare, afferrare e trasferire auto- v e T s \

nomamente il telaio in punti prestabiliti, ideali per ¥ e o = - ;

lunghi trasferimenti rettilinei, trasferimenti tra reparti
e linee di accumulo.
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BILANCELLE

Le BILANCELLE sono ideali per trasportare e stoccare prodot-
ti distesi come prosciutti durante la fase di salatura, speck e
bresaole. Ogni bilancella viene personalizzata a seconda delle
esigenze del prodotto da caricare e del cliente.
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BILANCELLE
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TELAI A
TRAVERSINI

| telai a traversini sono ideali per prodotti come
Prosciutti, spalle e Bacon.

Ogni telaio é configurabile a seconda del prodotto da caricare.
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TELAI A
TRAVERSINI
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CARRELLINI

Offriamo una vasta gamma di carrellini di scorrimento, personalizzabili a seconda del carico del traportare e alle tempera-
ture di esercizio.

RUOTE
disponibili in diversi diametri, in NYLON per temperature di esercizio fino ad 80°C ed in mescola speciale per temperature
di esercizio fino a 120°C.

Arichiesta il cuscinetto e disponibile anche in ACCIAIO INOX AlSI 304. [
A MENOZZI | $VENOZZ| ¢y MENOZZ!|

CORPI
in acciaio inox rivestiti in tecnopolimero tenacizzato o in ACCIAIO INOX AlSI 304 microfuso.

TAPPI DI CHIUSURA
ad incastro irreversibile con predisposizione per linserimento di un TAG per sistemi di tracciatura.
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TELAI AGV

L'esperienza della nostra azienda nella costruzione di telai, sia per birotaia che per appoggio a pavimento, ci ha permesso di
realizzare solidi telai di grandi dimensioni da impiegarsi con i sistemi di movimentazione AGV (Automated Guided Vehicle).
Anche questi telai sono customizzati, comunque realizzabili nelle seguenti versioni:

BASTONI
per il trasporto di salami, prosciutti, coppe e altri prodotti appesi

PIANALI IN PLASTICA
per il trasporto di prodotti sdraiati come prosciutti in fase di salatura

PIANALI IN RETE
per prodotti destinati all'affumicatura come speck, bacon e salmone.

IL nostro ufficio tecnico é a disposizione per sviluppare il layout del processo e delle linee di produzione del vostro stabili-
mento.
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MENOZZI

FOOD TECHNOLOGY

MENOZZI LUIGI & C. SPA
Via Roma 24/A - 42020 Albinea (R.E) - Italy

Tel. +39.0522.35471/354747 - Fax. +39.0522.59974
info@menozzi.com - www.menozzi.com

La ditta MENOZZI LUIGI SPA si riserva di apportare alle macchine qualsiasi modifica ritenuta necessaria

4]
<
£
(o]
@
€
o
S
e}
=
@
a
1%
4]
|53
@
<
o
o
[0}
k]
]
=y
S
o
[
o)
j =y
I
<
[}
>
f=
@
@
o
=1
o
o
=
hs}
<
2
<
2
o
<
=
a
4]
s
o)
]
<4
<C
a
)
O
o
4
N
N
o
z
]
=
>
f=
@©
o}
£
S
o
o
=
=




